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Calendrier des Formations 2012

Janvier

LEAN Manufacturing : Déployer la démarche

La TPM pour optimiser
les moyens de production

Le TRS : Outil du suivi de
la performance en production

58S : Pour organiser I’espace de travail

SMED : Réduire les temps
de changement de séries

Ergonomie pour diminuer les
contraintes au poste de travail

Diminuer la variabilité des produits par la
Maitrise Statistique des Procédés

AMDEC : Fiabiliser vos moyens de production et
procédés
Conduire et optimiser
votre démarche HACCP

Le référentiel Agroalimentaire : IFS
Le référentiel Agroalimentaire : BRC
L’audit de sécurité alimentaire
Optimiser le nettoyage et la désinfection
L’hygiéne a mon poste de travail
La norme ISO 22000 : 2005

La norme ISO 9001:2008

Conduire l'audit qualité interne
selon la norme ISO 9001:2008

Manager avec des indicateurs visuels

Pilotage et amélioration continue des processus
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LEAN Manufacturing : Déployer la démarche

La TPM pour optimiser
les moyens de production

Le TRS : Outil du suivi de
la performance en production

5S : Pour organiser I’espace de travail

SMED : Réduire les temps
de changement de séries

Ergonomie pour diminuer les
contraintes au poste de travail

Diminuer la variabilité des produits par la
Maitrise Statistique des Procédés

AMDEC : Fiabiliser vos moyens de production et
procédés
Conduire et optimiser
votre démarche HACCP

Le référentiel Agroalimentaire : IFS
Le référentiel Agroalimentaire : BRC
L’audit de sécurité alimentaire
Optimiser le nettoyage et la désinfection
L’hygiéne a mon poste de travail
La norme ISO 22000 : 2005

La norme ISO 9001:2008

Conduire l'audit qualité interne
selon la norme I1ISO 9001:2000

Manager avec des indicateurs visuels

Pilotage et amélioration continue des processus
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